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2. Содержание календарно-тематического плана

№
разде 

л а

Н аименование 
разделов ПМ, 

тем
практики

Объем врем ени 
на освоение П М №

уро
ка

Н аименование темы 
урока

(видов работ)

Кол-
во

час.
на

урок

Д ата
проведения

урока
В сего
часов

П лан Ф акт.

П Р О И З В О Д С Т 1 З Е Н Н А Я  П Р А К Т И К А
4 с е м е ст р

0 2 .1 Т е м а  02 .1 :
О з н а к о м л е н и е
с
п р е д п р и я т и е м  
, о х р а н а  
т р у д а .

12
6

1 О знакомление с предприятием. 
О знакомление с планировкой, 
типом магазина, 
расположением отделов, 
специализацией и формой 
продажи товаров. И нструктаж  
по технике безопасности, 
охране труда и 
противопож арной 
безопасности.

6

6 о О знакомление с 
долж ностны ми обязанностями 
продавца продовольственны х 
товаров.
Закон «О защ ите прав 
потребителей».

6

0 2 .2 Т е м а  02 .2 :  
Т о р г о в о -  
т е х н о л о г и ч е с к  
и й  п р о ц ес с .

12
6

3 Сущ ность торгово- 
технологического процесса в 
магазине.

6

6 4 Основные операции торгово­
технологического процесса и 
факторы, влияю щ ие на него.

6

02.3 Т е м а  0 2 .3 :
П р и е м к а
т о в а р о в .

24
6

5 П риёмка товаров по количеству 
и качеству. К онтроль за 
наличием необходимых 
сопроводительны х документов 
на поступивш ие товары.

6

6 6 П рием ка по количеству 
товарных мест, количеству 
товарных единиц, по массе 
брутто и нетто, по показателям 
качества, упаковки, маркировки 
и тары

6

6 7 П орядок и правила 
оформления результатов 
приёмки по количеству и 
качеству, составление актов и 
претензий.

6

6 8 О собенности приемки 
продовольственны х товаров, 
предусмотренны е стандартами, 
техническими условиями, 
договорами.

6



02.4 Т е м а  0 2 .4 :  
П о д г о т о в к а  
т о в а р о в  к  
п р о д а ж е . 
Р а з м е щ е н и е  и  
в ы к л а д к а  
т о в а р о в  в 
т о р г о в о м  за л е .

132

6 9
П редварительная подготовка 
товаров к продаже. Значение, 
основные операции, 
упаковочны е материалы , 
отходы.

6

6 10 Размещ ение и вы кладка товаров 
в торговом зале. Размещ ение по 
группам, видам, сортам, 
назначению , товарному 
соседству. О формление и 
размещ ение ценников.
Способы выкладки товаров. 
Ротация товаров

6

6 И О собенности подготовки к 
продаж е зерномучны х 
товаров.

6

6 12 Размещ ение и выкладка 
зерномучны х товаров в 
торговом зале.

6

6 13 О собенности подготовки к 
продаж е овощей

6

6 14 Размещ ение и вы кладка 
овощ ей в торговом зале.

6

1 6 15 О собенности подготовки к 
продаже плодов

6

6 16 Размещ ение и выкладка 
плодов в торговом зале.

6

6 17 О собенности подготовки к 
продаже крахмала, сахара, 
меда, кондитерских товаров.

6

6 18 Размещ ение и вы кладка 
крахмала, сахара, меда, 
кондитерских товаров в 
торговом зале.

6 1j

6 19 О собенности подготовки к 
продаж е вкусовых товаров.

6

6 20 Размещ ение и вы кладка 
вкусовых товаров в торговом 
зале.

6

6 21 О собенности подготовки к 
продаж е молочных товаров и 
сыров.

6

6 22 Размещ ение и выкладка 
молочных товаров и сыров в 
торговом зале.

6

6 23 О собенности подготовки к 
продаж е яиц и яичных товаров .

6

6 24 Размещ ение и вы кладка яиц и 
яичных товаров в торговом 
зале.

6

6 25 О собенности подготовки к 6



продаж е пищ евых жиров.
6 26 Размещ ение и вы кладка 

пищ евых жиров в торговом 
зале.

6

6 27 О собенности подготовки к 
продаж е мяса и мясны х 
товаров.

6

6 28 Размещ ение и вы кладка мяса 
и мясных товаров в торговом 
зале.

6

6 29 О собенности подготовки к 
продаж е рыбных товаров.

6

6 30 Размещ ение и выкладка 
рыбных товаров в торговом 
зале.

6

02.5 Т е м а  0 2 .5 :
О р г а н и за ц и я
п р о д а ж и
п р о д о в о л ь с т в
ен н ы х
т о в а р о в .

186

5 с е м е с т р
6 31 И зучение ассортимента, 

организация продаж и плодов 
(семечковые, косточковые, 
орехоплодные, тропические) 
и ягод. К онсультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

1!

6 32 И зучение ассортимента, 
организация продаж и овощей 
(клубнеплодов, корнеплодов, 
капустных, тыквенных 
луковых, сал атн ы х ) и 
плодоовощ ных консервов. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

— ______ _______ .________. ______ -

6 33 Изучение ассортимента, 
организация продаж и 
зерномучны х товаров: муки, 
макаронных изделий, круп. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 34 Изучение ассортимента, 
организация продажи 
дрожжей, сахара, крахмала,

6



меда, пищ евых концентратов. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6 35 И зучение ассортимента, 
организация продаж и хлеба и 
хлебобулочны х изделий, 
бубликов, сухарей, пирож ков, 
пончиков, пирогов, хлебных 
палочек, соломки.
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 36 И зучение ассортим ента 
орган изац ия продажи 
вкусовых товаров: чая, чайны х 
напитков. Консультация о 
пищевой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 37 Изучение ассортимента, 
организация продаж и кофе, 
кофейных напитков. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 38 Изучение ассортимента , 
организация продажи 
пряностей, приправ. 
Консультация о пищ евой 
ценности ,вкусовы х 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 39 И зучение ассортимента 
организация продаж и 
алкогольных и
слабоалкогольны х напитков. 
О пределение отличительны х и 
вкусовых особенностей 
напитков. Консультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 40 Изучение ассортимента 
организация продажи

6



безалкогольных напитков. 
О пределение отличительны х и 
вкусовых особенностей 
напитков. К онсультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6 41 И зучение ассортимента 
организация продаж и 
кондитерских товаров: 
фруктово-ягодных изделий. 
Консультация о пищевой 
ценности ,вкусовы х 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 42 И зучение ассортимента 
организация продажи 
карамели, драже, ириса. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

j
6 43 И зучение ассортимента 

организация продажи конфет. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 44 И зучение ассортимента 
организация продаж и 
шоколада. К онсультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 45 И зучение ассортимента мучных 
кондитерских изделий, 
диетических, витаминны х и 
лечебных кондитерских 
изделий, восточных сладостей, 
халвы. Консультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 46 Изучение ассортимента 
организация продажи 
маслож ировых товаров: 
кулинарных и ж ивотны х жиров, 
маргарина.

6

______



К онсультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6 47 И зучение ассортим ента 
организация продаж и яиц. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 48 И зучение ассортимента 
организация продаж и мяса и 
мясных товаров (мясо убойных 
животных, мясо птицы, 
субпродукты ,).Расш ифровка 
маркировки на мясных тушах. 
Консультация о пищевой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 49 Изучение ассортимента 
организация продаж и мясных 
полуфабрикатов. Консультация 
о пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 50 Изучение ассортимента 
организация продаж и мясных 
кулинарных изделий. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 51 И зучение ассортимента 
организация продаж и вареных, 
копченых колбасны х изделий. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

6 52 И зучение ассортимента 
организация продаж и мясных 
копченостей, мясных 
консервов. Расш ифровка 
маркировки консервов. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах

6



товаров. М аркировка, упаковка, 
условия х р а н е н и я .

6 53 И зучение ассортимента 
организация продаж и ры бы  
свежей, охлажденной. И зучение 
отличительны х признаков 
семейств промы словы х рыб. 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

6 54 И зучение ассортимента 
организация продаж и рыбы 
мороженной. К онсультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

6 55 И зучение ассортимента 
организация продаж и рыбы 
соленой, вяленой, суш еной, 
копченой, Консультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

1

6 56 Изучение ассортимента 
организация продаж и рыбных 
товаров: балычных изделий, 
рыбной икры, нерыбного 
водного сырья. К онсультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

[

6 57 И зучение ассортимента 
организация продаж и рыбных 
консервов, пресервов. 
Расш ифровка маркировки на 
рыбных консервах и пресервах. 
К онсультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

i _________________

6 58 И зучение ассортимента 
организация продаж и молочных 
товаров: молоко, сливки, 
кисломолочные продукты 
Консультация о пищевой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка,

6



условия хранения
6 59 И зучение ассортимента 

организация продаж и молочные 
консервов. Расш иф ровка 
маркировки консервов 
Консультация о пищ евой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 60 И зучение ассортимента 
организация продаж и сыров. 
К онсультация о пищ евой 
ценности ,вкусовы х 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения

6

6 61 И зучение ассортимента, 
особенности продаж и детских 
молочных товаров, виды 
стандартов и технических 
условий на них. К онсультация о 
пищ евой ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
товаров. М аркировка, упаковка, 
условия хранения.

6

0 2 .6
!
i

Т е м а  0 2 .6 :  
О р г а н и за ц и я  
х р а н е н и я  
т о в а р о в  в 
м а г а зи н е .

12 i

6 62 Организация хранения товаров 
в магазине. У словия и 
правила хранения товаров.

6

i

6 63 Факторы, влияю щ ие на 
сохранение качества товаров 
(качество упаковки, правила 
транспортировки). Режим 
хранения товаров: 
температура, относительная 
влажность воздуха, освещ ение, 
санитарное состояние 
помещ ений для хранения 
товаров.

6

02.7 Т е м а  02 .7 :  
Э к с п л у а т а ц и я  
о б о р у д о в а н и я  
м а г а зи н а .

102

;

6 64 И зучение видов и типов 
немеханического 
оборудования, торгового 
инвентаря для подготовки 
продовольственных товаров к 
продаже.

6



6 65 И зучение видов и правил 
эксплуатации холодильного 
оборудования.

6

6 66 И зучение видов и правил 
эксплуатации подъем но­
транспортного оборудования.

6

6 67 П равила безопасности при 
эксплуатации оборудования.

6

6 68 Весы настольные 
циферблатные. У стройство. 
П одготовка к работе. П равила 
взвеш ивания на настольны х 
весах.

6

j

6 69 О дноплощ адочные весы и 
правила взвеш ивания на них.

6

6 70 У ход за весоизмерительным 
оборудованием.

6

6 71 П равила безопасности при 
эксплуатации весов.

6

6 72 Весы электронные EM -15R. 
У стройство. П одготовка к 
работе. П равила взвеш ивания 
на электронных весах. 
П равила безопасности при 
эксплуатации электронны х 
весов

6

6 73 Весы электронные ВЭ- 15 Т. 
Устройство. П одготовка к 
работе. П равила взвеш ивания 
на электронных весах.

6

6 74 Весы электронные ВР 4149-11. 
Устройство. П одготовка к 
работе. П равила взвеш ивания 
на электронных весах.

6

6 75 Весы электронные D S-700 Е . 
У стройство. П одготовка к 
работе. П равила взвеш ивания 
на электронных весах.

6

6 76 Весы программируемые. 
П одготовка к работе. П равила 
взвеш ивания.

6

6 77 Изучение видов и типов 
торгово- технологического 
оборудования. И зучение 
устройств действия принтеров 
этикеток (ш трихкодов).

6

6 78 О знакомление с приёмами 
эксплуатации слайсера (маш ина 
для нарезки продовольственны х 
товаров).

6

6 79 О своить приёмы  эксплуатации 
мясорубок.

6

i 6 80 О знакомиться с приёмами 6
----------?----------

1



эксплуатации ручной 
термоупаковочной маш ины 
(термостола).

02.8 Т е м а  0 2 .8 :
О п р е д е л е н и е
п и щ е в о й
ц е н н о с т и
п р о д т о в а р о в .

12

6 81 О пределение пищ евой и 
энергетической ценности 
продовольственны х товаров..

6

6 82 О ценка качества 
продовольственных товаров 
органолептическим методом.

6

02.9 Т е м а  02 .9 :
П р а в и л а
с о с т а в л е н и я
т о в а р н о г о
о т ч ет а  и
о т ч ет а  по
т а р е .

18

i
|

6 83 П риходные и расходные 
операции, их документальное 
оформление.

6

6 84 Составление товарного отчета. 
Составление отчета по таре.

6

6 85 П одготовка документов к сдаче 
в бухгалтерию .

6

02.1
0

Т ем а  02 .1 0 :  
П р а в и л а  
п р о в е д е н и я  
и н в е н т а р и з а ­
ц и и  т о в а р н о ­
м а т е р и а л ь н ы  
х ц е н н о с т е й .

12

1
6 86 О знакомление с правилами 

проведения инвентаризации 
товаров и тары  в магазине.

6

6 87 О формление
инвентаризационной описи.

6

02.1
1

Т ем а  02 .1 1 :  
И зу ч е н и е  
н о к у п а т е л ь с к  
ого  сп р о с а . 
Р е к л а м н о е  
о ф о р м л е н и е  
т о р г о в о г о  
зал а  и в и т р и н .

12

6 88 И зучение покупательского 
спроса

6
—

6 89 Реклама товара в магазине. 
Д изайнерское оформление 
прилавков и витрин.

6

; П р о м е ж у т о ч - 6 90 6



н а я
а т т е с т а ц и я  в  
ф о р м е
д и ф ф е р е н ц и р
о в а н и о г о
за ч е т а

1•

В сего
п р о и зв о д с т в е
и н ая
п р а к т и к а

5 4 0
ч а со
в


