732 группа

МДК 04.01  Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков 
Задание: Выполнить практическое занятие в тетради для практических, сфотографировать и прислать на почту trigolova.elena@mail.ru
Практическое занятие 4 (4 часа)
Тема: Правила безопасной эксплуатации кипятильников. Организация рабочих мест по приготовлению напитков
Цель:  закрепление теоретического материала по безопасной эксплуатации кипятильников и рациональной организации рабочего места по приготовлению напитков, решение ситуационных задач по подбору технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, кухонной посуды 
МТО: теоретический материал (конспект), учебник А.В. Синицына, Е.И. Соколова «Приготовление сладких блюд и напитков» 
Ход работы:
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Задание 1 (1  час). Правила безопасной эксплуатации кипятильников. 
а) Повторить основные узлы кипятильника КНЭ-25  и их назначение
1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10
б) Укажите последовательность работы кипятильника КНЭ-25.

1 - кипяток собирается в сборнике кипятильника;
2 - ТЭНы нагревают воду до кипения;
3 - пар конденсирует, соприкасаясь с отражателем;
4 - вода поступает в питательную коробку;
5 - пар поднимается по переливной трубке;
6 - вода по питательной трубке поступает в кипятильный резервуар.

Задание 2 ( 1 час).  Изучить возможные неисправности кипятильника и способы их устранения, и заполнить таблицу
	Неисправность
	Причина
	Способы их устранения

	
	
	


Задание 3 (2 часа). Изучить организацию рабочих мест при приготовлении напитков

Порядок выполнения:
- повторить теоретический материал по конспекту или учебнику стр. 138-141.

- решить ситуационную задачу по подбору технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, кухонной посуды

	4.1 Приготовление чая черного в столовой

	Оборудование
	Инструмент, инвентарь
	Посуда

	
	
	

	4.2 Приготовление чая черного в ресторане

	Оборудование
	Инструмент, инвентарь
	Посуда

	
	
	

	4.3 Приготовление кофе черного в столовой

	Оборудование
	Инструмент, инвентарь
	Посуда

	
	
	

	4.4 Приготовление кофе по-турецки в кафе

	Оборудование
	Инструмент, инвентарь
	Посуда

	
	
	

	4.5 Приготовление кофе эспрессо в баре

	Оборудование
	Инструмент, инвентарь
	Посуда

	
	
	


Вывод.
Прислать на электронную почту: trigolova.elena@mail.ru
