МДК.03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Занятие № 6
Тема: Санитарно-гигиенические требования к организации работы повара при  приготовлении холодных блюд и закусок.

Задание: проработать конспект, записать в рабочую тетрадь.

Холодные блюда и закуски приготавливают из различных сырых и прошедших тепловую обработку продуктов с использованием свежей зелени петрушки, укропа, салата. Процесс приготовления блюд довольно длительный (включает нарезку, перемешивание, заправку, оформление) и проходит без последующей тепловой обработки продуктов.
Все эти факторы создают благоприятные условия для вторичного обсеменения холодных блюд патогенными микроорганизмами, что может вызвать пищевые отравления и острые кишечные инфекции у потребителей.
Для предупреждения инфицирования холодных блюд и закусок в процессе приготовления необходимо строго соблюдать санитарные правила:
1. Приготавливать холодные овощные, мясные, рыбные блюда и закуски, бутерброды и сладкие блюда на разных рабочих местах.
2. Строго соблюдать маркировку разделочных досок, ножей и инструментов, организуя их мытье и хранение в этом же цехе.
3. Отварные овощи, нарезанные для салатов, винегретов, гарниров к холодным мясным и рыбным блюдам, хранить порознь при температуре от 2 до 6 "С, картофель —12 ч, морковь, свеклу —18 ч.
4. Салаты, винегреты в заправленном виде хранить не более 1 ч при температуре 2 ... 6 °С, в незаправленном виде — 6 ч.
5. Мясные, рыбные гастрономические изделия зачищать заранее, хранить при температуре от 2 до 6 °С. Нарезают их на чистом рабочем месте только по мере необходимости перед отпуском блюд и бутербродов.
6. Заливные мясные, рыбные блюда, студни, паштеты готовить с соблюдением санитарных правил, хранить при температуре от 2 до 6 "С 12 ч.
7. В процессе приготовления, оформления холодных блюд и закусок следует меньше касаться продуктов руками, используя для нарезки различные машины, а для перемешивания и оформления инвентарь, инструменты, специальные резиновые перчатки.

Занятие № 7
Тема: Техническое оснащение работ. Виды современного технологического оборудования холодного цеха

Задание: проработать конспект, записать в рабочую тетрадь. Учебник стр.26-31. Проработать учебный материал.

В холодном цехе организуют участки приготовления холодных и сладких блюд и оборудуют их холодильными шкафами, льдогенераторами, секциями-столами с охлаждаемым шкафом, секциями-столами с охлаждаемым шкафом и горкой, производственными столами со встроенной ванной, моечными ваннами, стеллажами, раздаточными стойками и приводами для холодных цехов. Для облегчения труда работников рабочие места оснащают маслоделителями, яйцерезками, миксерами, овощерезками и др.
Применение секционного модульного оборудования в холодном цехе предъявляет повышенные требования к организации рабочих мест, поскольку появляется возможность выполнять на рабочих местах последовательно несколько технологических операций, таких, как шинковка и промывка зелени, хранение продуктов на холоде. Эти требования заключаются в правильном размещении на рабочих местах оборудования, взаимосвязанного ходом технологического процесса: тепловых аппаратов, холодильных шкафов, моечных ванн, производственных столов, механического оборудования и т. п.
При размещении оборудования необходимо соблюдать, прежде всего, принцип прямоточности, с тем, чтобы при выполнении работ повара не совершали непроизводительные перемещения в направлении, противо-положном направлению технологического процесса.
Наиболее рационально линейное размещение оборудования. Повара в процессе работы передвигаются только вдоль линии оборудования и поворачиваются не более чем на 90°.
Для рациональной организации труда на рабочих местах надо, комплектуя технологические линии, учитывать не только последовательность выполнения операций, но и направление, в котором ведут процесс. Производительность труда поваров на 5--8 % выше, если технологические процессы направлены справа налево.
Оборудование механическое и немеханическое, инвентарь холодного цеха подбирается по нормам оснащения предприятий ресторанного хозяйства оборудованием и инвентарем.



По всем вопросам обращаться по адресу электронной почты:
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Tlepep HauyaAOM paGOTEI HY’)KHO OCMOTPETh MAIIMHY, IPOBEPUTEH
YHCTOTY TIOBEPXHOCTEH, 3a3eMACHME U 3aTOYKY AC3BHs HOXKa. 3aTOYKY
IIPOBEPSIOT C HOMOMIBIO IIOAOCKHK GyMaru, KOTOPYIO IIOAHOCST KPOMKOM
K A€3BHIO HEIIOABHMIKHOTO HOJXa. ITpu Xopoieit 3aTouke Gymara mpope-
3aeTcst HOXKOM, a IIPU HeAOCTaTOYHOM — pBeTcs. B 3TOM cayuae Hy>KHO
TIPOBECTH 3aTOYKY HOYKa COTAACHO MHCTPYKI[HH.

TIOArOTOBAGHHEIH K Hape3Ke IPOAYKT YKAAABIBAIOT Ha AOTOK M (DUK-
CHPYIOT €r0 IIOABHMI)KHOM OIIOPOM; IIPH 9TOM IIPOAYKT IIOA AEHCTBHEM
COBCTBEHHOM MACCHI AOAMKEH CBOGOAHO OTMPAThCS HA MOBEPXHOCTH
OIIOPHOTO CTOAA. 3aTeM yCTaHABAMBAIOT MIPUEMHBIN AOTOK. ITyTeM mo-
BOpPOTa AUMOa YCTAHABAMBAIOT TOAIMHY HapEe3KH: AASL ChIPA CHITYK-
HOro — 1,5...3,0 MM; AAST KOAGACKI KOITYEHOM — 1 ...2 MM; AAST KOAGACHT
BapeHo# — 3...5 MM.

AVCKOBBII HOJK HaUMHAEeT BPAIlaThCs, @ PBIYAr C AOTKOM COBEPIIAIOT
BO3BPATHO-NIOCTYTIATEABHOE ABIIKeHHe. [IpH ABMDKEHHH AOTKA K HOXY
YacTh HPOAYKTA, 3aKAIOUEHHAsi MEKAY HAOCKOCTBIO OINOPHOTO CTOAA
¥ peXXylleil KPOMKO# HOXKa, CPe3aeTcsi, AOMTHK NaAAeT B MPUEMHBINA
AoTOK. [Tpu 06paTHOM ABMIKEHMH AOTKA OCTABIIMMCS IPOAYKT IOA
AeHCTBHEeM COOCTBEHHOM MaCChl COCKAAB3bIBA€T C AOTKA B HalpaBAe-
HHH OIOPHOTO CTOAA Ha PacCTOSIHUE, PaBHOE TOAIIUHE OTPe3aeMoro
AomTHKa. [Tpu Hape3Ke OAHOMMEHHOTO IPOAYKTa PEKOMEHAYeTCs
He BBDKHAQTB IIOAHOTO pe3a OAHOTO KyCKa TOBapa, a BCTABASATh HOBBIM,
KOTOPBIM GYAeT MOAKMMATh IPEABIAYIIHH, B pe3yAbTaTe 4ero GypeT
AOCTHTHYyTa HapAeKalllas AOpe3Ka ocraTka. ITpu mepexope K Hapeske
APYTOTO IPOAYKTa HOXK TIIATEABHO OYMIIAIOT AOIIATKOM BO M36eXKaHHe
3aCaAMBAHUS AOMTEH HOBOTO IIPOAYKTA.

Bo Bpems pa6ombl MAUIUHBL 3anpeulaemcs 3arpyxarh Ipo-

e AYKTHI B AOTOK ¥ IIPOTAAKHBATE HX PyKaMu. 3arpy3Ky IPOAYKTOB
B AOTOK MOJKHO IIPOU3BOAMTE TOABKO IIPH BEIKAFOYEHHOM ABHTa-
TeAe U IOAHOM OCTaHOBKE MaIlIHHEL

Tlo okoHYaHMH PaGOTHl HEOGXOAMMO BEIKAIOUHMTH MAIIHHY, OTKAIO-
YHUTB €€ OT IAEKTPOCETH ¥ NPOBECTU CaHOOPaGOTKy. AAsl 3TOTO HYKHO
CHSITh AOTOK, 3aIMTHBINA HIUTOK, HOX M IMPOMBITh UX TOpPsTIEH BOAOH
c poGaBAeHHEM MOIOIIMX CPEACTB, OIOAOCHYTH M HaCyXo BEITEPETh
MSTKOHM TKaHbIO. 3alpemaeTcs IPOBEPATh Ae3BHe HOXKa PYKOM, TaK
KaK 3TO MOJKeT IPUBECTH K TpaBMe maAblieB. Kpomku u3-mop HoXa
CAeAyeT youpaTh IeTKoM. HapysKHbIe MOBEePXHOCTH HY>KHO IIPOTEPETh
YHCTOM TKAHBIO.

Charicep (puc. 2.3) UCIIOAB3YETCsI AAS HAPE3KU MSCHOM racTpo-
HOMMH U CBIpa B pecTopane. OH COCTOUT M3 CTaHUHEI, KAPETKU
C (pMKCATOPOM U AMCKOBOTO HOMXKa.
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Puc. 2.3. Cnaitcep

DuKcaTop MMeeT IIHUIEL, C ITOMOIIBI0 KOTOPBIX MPOAYKTHI TIPH-
JKMMAIOTCSl ¥ (DUKCUPYIOTCS Ha KapeTke. KapeTka BHIIOAHSET 11O~
CTyIaTeAbHbIE ABUKEHHS, IIPOABUTasi HPOAYKT K AMCKOBOMY HOJKY.
Ha Kopryce MaulIMHBI PaCHOAAralOTCs KHOIKAa BKAIOUEHHMS CAakicepa
B paboTy M PEryASITOp TOALUTMHEI HAPE3KU IPOAYKTOB (0T 0 A0 14,5 ¢M).
AHMCKOBEIN HOXK CAalicepa 3aKPhIT KOXKYXOM, KOTOPBIH CHUMAIOT TOAb-
KO IOCA€ IOAHOM OCTaHOBKH BPAIIaIOIErocs AUCKOBOTO HOXKa AAS
OUHCTKHM U TIPOMBIBKY TOBEPXHOCTH.

Hap, KOJXyXOM AMCKOBOTO HOXKa
PaCIOAOKEH GAOK 3aTOYKH, COCTOSI-
IIMH U3 AByX HaKAQYHBIX KPY’KKOB,
AASL OAHOBPEMEHHOM MOAMPOBKH
¥ 3aTOYKH AMCKOBOTO HOXa C ABYX
cropoH. TTporecc 3aTOYKM OCyIIecT-
BASIETCSI TIPH BKAIOYEHHHM CAaicepa.

TTocAe 3aTOYKM GAOK CHUMAIOT,
BO3BpaMalOT B IepBOHaYaAbHOE
TIOAOJKEHHE U (PUKCHPYIOT BUHTOM.
TTocae aTOrO CAalicep MCHOAB3YIOT
AASI HADE3KHU TTPOAYKTOB.

B XOAOAHBIX I]eXaX COBPEMEHHEBIX
TPEATIPUATHI UCTIOAB3YETCS YCOBEP-
LIEHCTBOBAHHOE OGOPYAOBAHHE AAS
Hape3KH OBOIIell — OBOIepe3Ka

Puc. 2.4. Osowepeaka «Robot Coupe CL
30 Buctpo»
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Mopean «Robot Coupe CL 30 Bucrpo» (puc. 2.4), KOTOpasi UMeeT CAe-
AYIOIIFI€ XapaKTePUCTUKH:

" BOSMOXXHOCTB HAPe3aHHs KyOUKaAMK U AOMTHKAMH bpu;

" OBOIIEpe3Ka C KPHIIKOH M3 mAacTuka ABS, eMKoCTh u KpBIIIKa

CBEMHEIE;

" ABTOMAaTHYecKoe BO30GHOBACHHE paGOTH IpH OIYCKAaHUH TOAKa-

TeAst;

" TOBTODHBIN 3aIyCK aNlapaTa ¢ TOMOLIBIO TOAKaTeAs, oGecreunBa-

TOIi 9KOHOMHIO BPEMeHH U YAOGCTBO WICIIOAB30BAHMUST;
® OAHA CKOPOCTb — 375 06/MuH;

" PeXHM IyABCAIiY, 0GeCTIeYMBAIONII BEICOKYIO TOYHOCTS Hape3Ky;
= OAOK ABHTATeAS: MomHocTe — 500 BT; opHODa3HasT — 57 A;
" MArHUTHAs CHCTeMa 3alUTEl ¥ TOPMO3 ABHIATeAS: ACHHXPOHHEIH

ABUTaTeAb;

" ' ABQ 3aIPy30YHEIX OTBEPCTHSI.

B mocraBAsiemrit KoMmAekT BXOAWT OBOLIlepe3aTeAbHas MallnHa
C AMCKOM-COpacHIBaTeAEM, HMeIOmasi ABa 3arpy309HEIX OTBEPCTHS:
OAHY GoabIryio D-o6pasuyio BOPOHKY (mAomaab — 104 cm?) aast KpyII-

- HBIX OBOIIEH M OAHY KPYTAYIO BOPOHKY AMaMETPOM 58 MM AAsT OBOIIEi
M APYTHX HPOAYKTOB BEITAHYTO!H (hOpPMEI (OTypIIEI, MOPKOBE, KpaGoBEIe
TAAOYKH, KaABMaphl). OBomepesKa nMeeT 28 AUCKOB 13 HepJkaselomiei
CTaAH.

TTpu paGote ¢ oBomepeskoit «Robot Coupe CL 30 Bucrpo»:

" SanpemaeTcs MPOTAAKMBATH 3MEABYEHHEIE OBOLIH K Bpajao1ie-

MyCsi HOXK@BOMY AMCKY DyKaMH; AASL 3TOM LeAR CAEAYET IIOAB30BaTh-

Cs1 AePEBSIHHBIM TOAKATeAEM;
® PaGOTHHMKH AOAJKHEI GEITH OAETHI B CIENHAARHYIO CYXYTo hopMy;

" 3aNpeIaeTcst OTBAEKATECS U IIOKUAATH paGouee MecTo AO OKOHYa-

HUs PaOOTEI MEXaHU3Ma.

Tlocae paGoTer Mexanu3M PasbHpaIOT, IPOMBIBAIOT ¥ IPOCYLIMBAIOT.
3aTeM Bo n36eKaHue IOSIBACHHUS P’KaBYMHBI PAOOYMIT BaA U HOKH CMa-
SHIBAIOT NMAIEBEIM HECOACHBIM JKMPOM. 1M CHSTHM AMCKA C HOMKAMU
C FOPU30HTAABHOTO BaAa OGSI3aTEABHO HCIIOAB3OBAHUE CIIeUaABHOTO
KpIOKa.

CMa3biBaHMe, KpemAeHue, 3aTOYKY HAHY 3aMEHy HOYKel OCyIIIeCTBAsIeT
MEXaHHK He peke OAHOTO pasa B 10 aHeit.

Texnonorus K99 (Kyk sup UHAA — OT aHTA. cook & chill —
TOTOBE M OXAAXXAa#) IPeAyCMaTpUBAET MCIOAB3OBaHUE
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AOCTATOYHO NPHBLIYHEIX IPOM3BOACTBEHHBIX HHCTPYMEHTOB M eAHHHI]
0060pyAOBaHMSI, TAKUX KaK BaKyyMHHIM uAM GapbepHHIH maker,
BAKYYMHEI anmnapar. BakyyMHbIe yIaKOBIHKH IIHPOKO TPUMEHSIOTCS
AMSl BAKYYMHOM YIIAKOBKH IPOAYKTOB IUTAHHS Ha KyXHSIX PeCTOpaHoB,
Kage ¥ IPeATPUATHSIX OGIeCTBEHHOIO UTaHHUS.

BakyyMHasi ynakoBKa CyIeCTBEHHO 3aMeAAsIeT POCT GaKTepHii,
TPUBOASIIAX K HOPYe NPOAYKTOB, YAyYIIaeT BKYCOBEIE KauecTBa
TPOAYKTOB (AO3PEBaHHE B yIIAKOBKe), COXpaHseT BAQry U BCe IIOA€3HEIe
BEIIeCTBA IPOAYKTA, CYIECTBEHHO YBEAMUYHMBACT CPOK XPaHEeHHs IIPO-
AYKTOB Ha KYXHSIX PeCTOPaHOB.

BakyyMHBIe yIaKOBIIMKY MOXHO PaspeAHTh HA ABa Tuna: 6ecka-
MEpHEIe ¥ KaMepHEIe (AuGO AByXKaMepHEIE) YIaKOBIUKH.

beckamepHbie Bakyymuble YRaKoBulukKu He uMelOT paboueit
KaMepEL 1 OTKAYHBAIOT BO3AYX HEIIOCPEACTBEHHO M3 IakeTa, OCHOB-
HBIMH IIPEUMYIeCTBAMY YIIAKOBIINKOB 6€3 KaMepHOTO THIIA SIBASIOTCS
BO3MOXKHOCTB yIIAKOBBIBATE IPOAYKTEI AIOGOTO pa3Mepa H MX KOM-
TNAaKTHOCTh. K HeAOCTaTKaM ynakoBIIMKOB Ge3 KaMepel OTHOCSATCS:
HEOOXOAMMOCTE MCIIOAB30BAHUS CHEIJHAABHBIX (rodpupoBaHHEIX)
TAKeTOB; MEHBIIAs O CPABHEHHUIO C KAMEDHBIMH BAKYYMHBIMU
YHAKOBIINKAMU NPOU3BOAUTEABHOCTh U GOAee HH3Kas CTeNeHb
BaKyyMUpPOBaHUs1 (mpuMepHO 90 % mpoTus 95...99 % Y KaMepHEIX).

BakyymHble ynaxoBujuKu KaMepHOro muna uMeior COBCTBEHHYIO
PaGouyio Kamepy. [TPOM3BOASITCS B HAIIOABHOM M HACTOABHOM HCIIOA-
HeHUHU. Bce yraKkOBIMKY TAKOTO THMA BHITOAHEHE! U3 Hep)XaBeroIei
CTAAM UAM aAIOMUHUS, UMEIOT CIIEIUAABHYIO BCTABKY AAS YMEHBIICHHS
pabouett Kamepsl. B 3aBucuMocTH OT MoAeAn MOT'YT UMETh (PYHKIUIO
Ta30HAIIOAHEHHS.

Hanoaenbiit BakyymHEIH anmapat DZ-400 TIPEAHA3HAYeH AAS Ba-
KYyMHpOBAHHS NUINEBLIX TPOAYKTOB. AaHHEIE aNnapaThl U3 HepiKa-
BeIOIeH CTaAM OCHAIeHE! 06BEMHOM KaMepo# C AByMsi CBAPOYHBIMU
TAQHKaMH B KAMEpe, KOTOPEIE NIO3BOASIOT 3HAUHTEABHO YBeAMUHTS TIPO-
MSBOAUTEABHOCTE ammapara. [pospayHas Kphilllka 13 IOAMKapGOHaTa
TO3BOASIET BU3YaABHO KOHTPOAMPOBAThH BECh IpoLecc. B koMmaekre
TIOCTaBASIFOTCSI HaGOp HEOGXOAUMEBIX 3aIT4acTeif u BaKyyMHOE MAacAO.
CBapouHEIe IIAACTHHE MOTYT GBITH OCHAIIEHBl HAGOPOM AATHI AAS
TPOCTABACHMS OTTHCKA AATHI MPOU3BOACTBA. MaKCHMaABHOE AaBAe-
Hue Bakyyma — 1,0 KITa. AAuHa 1 mupuHa CBapHOTo mBa — 400% 10
MM. TTpOM3BOAUTEABHOCTE BaKyyMHOTO Hacoca — 20 m3/4. Paszmep
Kameps! (AmB) — 440420 X 70 (110) MM. OCHOBHEIE TeXHUYECKHE
XapaKTepUCTHKHU: SHepronorpedaenue — 0,9 kBT, rabaputs (AmB) —
490x550x 1000 mm.
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Hacroasnsrit BakyymHEI# annapaT DZ-400-2T (Hep>k.) OCHaMEeH 06B-
©MHOM KaMepoii ¢ AByMsi CBADOYHEIMU NIAQHKAME B KaMmepe, KphIIIKa
anmnapara mpo3pavHasi, KOPIyC U3 HepyKaBeroleil cTaAn. B KoMmaekre
TIOCTABASIIOTCS HE TOABKO HaG0p HEOGXOAMMBIX 3aIr9acTedl U BaKyyMHOE
MAcao, HO ¥ BCIIOMOTaTeAbHas IAACTUHA AAST BAKYyMUPOBAHHS IAOCKUX
YTaKOBOK. ATapaT uMeeT (PyHKIUHU 0Gpe3Ku Kpasi IaKeTOB U (PyHK-
MU HATIOAHEHHS! YIIAKOBKHM MHEPTHEIM Ta30M (IIPEHMYIIECTBEHHO AAS
MSACHBIX OAY(aGpukaToB). CBAPOYHEIE AACTHHEI MOTyT OBITH OCHa-
IIeHbl HAGOPOM AATHI AASL IPOCTABAGHHS OTTHCKA AATHI IPOU3BOACTBA.
Texnuueckue XxapaKTepHCTHKH: Pa3mep Kamepsl — 440x420x 100 MM,
AAMHA CBAPHBIX MAGHOK — 2x400 MM, momna — 20 M3/MuH, AAATEAB-
HOCTb 1uKAa — 15...40 ¢, raGapuTHbIe pazMepsr — 540X 480x 550 M.

OTAMaMsT MEKAY ABYMSI Pa3HOBUAHOCTSIMU YCTPOHCTBA 3aKAKOUAIOTCS
B TEXHOAOTHYECKOM NOAXOAE K (DOPMUPOBAHHUIO CPEABI XpaHeHust. To
€CTb B CAydae C KaMEePHEIMU alliapaTaMy, PACCINTAHHBIMA Ha YTIAKOBKY
TPOAYKTOB NUTAHMS, 0GECIIEINBACTCS Ta30Bast CPeAa, BHecKkaMepHBIH
BAaKyyMHBII YIIAKOBIIUK AUIIEH TAKOM BO3MOKHOCTH. i

Tponecc ynpasaenus B Bakyymaropax PEarusyeTcsi MeXaHU4eCKU-
MU KHOIKAMH, CHa0)KeHHBIMH CBETOAMOAAMH. KaXKAast M3 HUX TOAQeT
CHTHAA O BEIIOAHEHUH TOM MAM MHOM OTIepaljiyl Ha TeKyI[Uii MOMEHT.
AAsl HaYaAa aBTOMATHYECKON OTKAuKH BO3AYXa IpeAHA3HaueHa opHA
KHOIIKA, AASI OTMEHBI IIPOLIeCca — BTOPast, d ABE OCTAABHEIE TI03BOASIIOT
BEIGHPATE PEKUMBI YIIAKOBKY M PEryAHPOBATH 3allaHBAHUE TTAKeTa, TIpu
9TOM GeCKaMepHEIi BaKyyMHBIH YITaKOBIIMK MOKET UMETh APyTHe KOH-
(HUrypanyy yIpaBAeH s, HO OCHOBHBIE (DYHKIUK GyAYT IMEHHO TaKUMH.
TMoAR30BaTEAI0 TOMEMO YIIPABACHMS ANapaTOM TIOCPEACTBOM KHOIIOK
HEOOXOAMMO HOMECTHTB [TAKET B CHIENUAABHYIO HUIITY AO YHAOTHSIOIIEN
TOAOBKH, IIOCA€ Y€ro 3aKPHITh KPLILIKY, BHIGPATL PEKUM yIIaKOBKH. Ha-
"TMHACTCS MepBasi CTaAMs TMpollecca PaGoOTEl TPUGOPa, O 3aBepIIeHHH
060pyAOBaHHE GYAET «OOBIBASTEY XapaKTePHBIM CUTHAAOM U MUTAHUEM
CBETOAMOAHOMN AQMIOYKH — 3TH HIOQHCH PabGOTH B KaXkKAOH MOAEAn
MHAMBHAYAABHEL

TTakeTEI AAST BaKyYMHOl yIIaKOBKH PEKOMEHAYETCS HCIIOAB30-
BaTh OT IPOU3BOAUTEAS] CAMOTO OOGOPYAOBAHUS, TaK KaK OHU
ONTUMAABHO COOTBETCTBYIOT 10 CBOMM XapaKTePHCTHKAM KOH-
KPeTHOMY yCTPOUCTBY. OGBIYHO TaKHe MaKeThl IIPEACTAaBASIIOT COBO
TIOAMSTHACHOBEIH PYKaB C 9KOAOTUYECKH 6e30TacHOM IACHKOH BhICO-
KOM HpOYHOCTH. ONTHMAABHEIM BADMAHTOM CUMTAIOTCS 7-CAOMHEIE
TAKeTEI A BAKYYMHOM yIAaKOBKH, KOTOPbIe 06eCIIeunBaloT HaASKHbIi
6apeep nepea KHCAOPOAOM U CTOMKOCTH K HU3KOH TeMieparype (A0
—30°C). CrpyKTypa AQHHOTO MaTepHaAa Pa3pabaTHIBaeTCsl He TOABKO
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C pacyeToM Ha COAepIKaHMe IIPOAYKTOB IUTAHMS, HO ¥ Ha obecIieueHue
AerKO# PaboTEI C BaKyyMaTOpPoM. TeXHUKa HAaHECEHHUS TOAUITHACHO-
BOM HUTHU Ha MIOBEPXHOCTH IIAKETa, C OAHOM CTOPOHEI, MOBHIMIAET ero
TIPOYHOCTHEIE XaPAKTEPUCTUKH, a C APyroit — (hopMUpyeT mUporue
KaHAABL AASL GoAee 3(h(heKTHBHOrO BEIBOAA BO3AYXA IEPeA 3arauBa-
HUEM.

Texuonrorust K9Y UCHOAB3YeTCsT COrAACHO TPEGOBAHHUSIM CAHUTAPHO-
rurnennyeckor GezonacHoctu HACCP (XACCII), KOTOpEIe TOPasA0
6Gonee JKeCTKUe U MHOTO(YHKIMOHAABHEIE, HEXXEAH TPAAUITMOHHEIS
oreuyecrBenHbie CaHITuHEL.

CHCTeMbl HHTEHCUBHOTO OXA@)KACHHSI BO3AYIIHOro THHa (blast
Q YMAAEDHI) UAU BOASHOTO THIa (tumbrel unanepsl uan turbo-jet

4YUAAEPEI). OXAaKACHHE B GAACT-YMAAEPAX OCYLIECTBASIETCS B
HepJKaBeroIuX racrpoemMkocTax opmara GN. Baaropapst craHAapTH-
3anuu ux pasmepos (1/1 52x35 uau 2/1 52x65 cM) racTpoHOMHYECKUE
©MKOCTH SIBASIIOTCSI MA@AABHOM Tapo# KaK AAST OBICTPOTO OXAAKACHUS,
TaK ¥ AASL HOCAEAYIOIIETO NPUMEeHEeHHUs! B IIAPOKOHBEKTOMATAX.

PannoHaAbHO TOAOGPaHHOE OGOPYAOBAHIE U COBDPEMEHHask TeXHO-
aorust BLANCO Professional 06ecre4nBaroT ONTUMAABHOE BEITOAHEHUE
pabounx nporeccos. BLANCO Professional npeaaaraet 60AbIIoe pa3Ho-
00pasye Pa3AATOYHEIX TEAEIKEK, KOTOPEIE 00€CIeIHBAIOT MAKCUMAABHOE
yA06cTBO 0GCAyRMBaHUs. TereskKH AAst HoAHOCOB BLANCO 06AapaioT
TIPEBOCXOAHBIMYU H30AMPYIOMIUMHU CBOMCTBAMHU. CEPBUPOBOYHBIE TEAEK-
K1 BLANCO umeroT KaueCTBEHHYIO 06PaGOTKY U IIPU MAKCUMAABHOM
CTaGUABHOCTH U IPY30IIOABEMHOCTH IaPAHTUPYIOT MOABUIKHOCTE,
HEOOXOAMMYIO A DAGOTHI B Yackl UK. TEAEKKH AASL CEPBUPOBKU U
c60opa MOAHOCOB BEIMTYCKAIOTCS AOOBIX Pa3MepoB, a Takxke C 2, 3, 4
MAHU 5 TIOAKaMH At GOABIIIOH BMECTHMOCTH. [IPeBOCXOAHO CBapeHHEIe
CIAONIHEIE HIBEI COCAMHSIIOT M YKPENASIOT TPyOUaTyio PaMy U MOAKH.
OTO NO3BOASIET BHIAEPIKHBATE GOABIIME HAIPY3KH.

TTpeABapUTEeABHO MOPIMOHHPOBAHHEIE KOMIOHEHTH XOAOAHEIX
GAIOA (ACCEPTOB MAM CAAATOB) MOTYT XPAaHUTHLCS Ha CTEAAAIKHBIX TEASK-
KaX M AOCTABASITHCSI AO KOHBelepa HeMOCPEACTBEHHO U3 XOAOAHOTO
TIOMeIIeHHUSsT.

PazpaToyHble TEAEKKH C KOHBEKIMOHHBIM OXAa’KACHHEM (SAW-
UK) UMeoT BCTPOEHHYIO B CTOACHIHHILY OXAQKAQIOLIYIO BAHHY AAS
XOAOAHEIX GAIOA B KOHTeHHepe. B Hei momemaercs TaCTPOEMKOCTh
GN 1/1-200 A COOTBETCTBYIOIIEE KOAUYECTBO €MKOCTEH MEHBIIEro
pasMepa. BaHHa ChbeMHast, AAst OGACTYeHHsI YMCTKU MCIIAPUTEAD OTKHU-
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